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កាប ៊ីពោត្ 
      កាប ៊ីពោត្ គឺជាព ម្ ោះមុខមហូបមួយប្បពេទដែលប្បទោះព ើញប្គួសារមួយក្នុងពខត្តក្ពំង់ធំ
ចមអិនហូបជាមួយបាយ។ ប្គួសារព ោះពទៀត្ពសាត្ ជាជនជាតិ្កួ្យរស់្ពៅក្នុងេូមិគគ៊ីរ   
 ុសំាលាវស័ិ្យ ប្សុ្ក្ប្បាសាទបលល័ងក។ ពបើតាមការពរៀបរាប់របស់្អនក្ចមអិនប្បាប់ឱ្យែឹងថា 
ពនោះជាមុខមហូបមួយក្នុងចពំ មមហូបប្បពពណ៊ី ែពទពទៀត្ ដែលជាមហូបពពញនិយមក្នុងប្គួសារ
ជនជាតិ្កួ្យ ត្បំន់ពនោះ។ ោក្យកាប ៊ីពនោះ ជាភាសាកួ្យ ពោយការស្រពស្រោក្យពនោះ ពៅ
តាមស្ពំនៀងនិយាយរបស់្ជនជាតិ្កួ្យ ដែលមានន័យជាភាសាដខមរថាបងអួល។ ដខមរដែល
រស់្ពៅដក្ែរត្បំន់ពនោះ និងសាា ល់ពៅមហូបពនោះថា បងអួលពោត្។ បងអួលជាពមៅផង់ដែលបាន
ព៊ីការបុក្ពោត្ ឬ អងករ ក្នុងត្ាល់ ពហើយដរងយក្ដត្លមអងម៉ត់្ផង់។ ពៅបងអួលែូពចនោះ
ពោយសារពមៅព ោះងាយនឹងអួលពបើពលបចូលក្នុងបពំង់ក្ ពធៀបែូចជានំក្នទក់្ជាពែើម។ 
អងករដែលពគល៊ីងរួចពហើយបុក្ និងដរងយក្ផង់ក៏្ពគពៅថាបងអួលែូពចនោះដែរ (ដខមរពប្ចើន
ពៅអងករល៊ីង)។ ស្ពំណរខាងពប្កាមនឹងពណ៌ អពំ៊ីពប្គឿងផស ំ វធិ៊ីពធវើ និងរពបៀបហូបមហូប
ព ម្ ោះថា កាប ៊ីពោត្ ឬ បងអួលពោត្។ ក្នុងអត្ថបទស្ពំណរពនោះ សូ្មពប្បើោក្យបងអួល ត្ែតិ្
ោក្យពនោះងាយប្សួ្លនឹងយល់ និងការពៅផងដែរ។ 

ជាត្បូំងពគពៅកាច់ពោត្ទុពំ៊ីក្នុងចមាក រ យក្មក្ហាលពងៃឱ្យស្ៃួត្ រួចពទើបប្បព ោះ
ប្ាប់ពចញព៊ីស្នូល។ ប្ាប់ពោត្ព ោះ ពគយក្ពៅោក់្ក្នុងខទោះពតត ពលើពជើងប្កានពេលើង ពែើមែ ៊ី
ល៊ីញឱ្យឆ្អិន និងបានក្លិនឈ្ៃុយផង (រូបពលខ១-២)។ 
 
 
 
 
 
 
                រូបពលខ១ ៖ ប្បព ោះប្ាប់ពោត្                                    រូបពលខ២៖ ល៊ីងប្ាប់ពោត្ 
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ពៅរូបពលខ៣-៤ ពយើងព ើញពគបុក្ប្ាប់ពោត្ល៊ីងរួចងម៊ីៗពៅក្នុងត្ាល់ ឱ្យបានជាផង់
ពមៅពៅថា បងអួល។ ពគប្តូ្វបុក្ប្ាប់ពោត្ដែលពៅពតត ពទើបពលើក្ចុោះព៊ីខទោះ ត្ែតិ្អ៊ីវាប្សួ្យ
ងាយបដំបក្។ 
 
 
 
 
 

  
 រូបពលខ៣៖បុក្ប្ាប់ពោត្ល៊ីងរួចក្នុងត្ាល់             រូបពលខ៤៖ ផង់ពមៅពោត្បុក្ពៅថា បងអួល 
 

 ពគែួស្បងអួលពោត្ទុក្មួយអពនលើសិ្ន ពហើយការងារប ទ ប់ពទៀត្ គឺពរៀបចទឹំក្ប្បហុក្។ 
ពគចាក់្ទឹក្ក្នុងឆ្ន ងំ រួមទងំោក់្ពប្គឿងពប្ៅខលោះៗមាន ប្បហុក្ អបិំល ញ៊ីស្លឹក្ពប្គបង់ ែូច
ក្នុងរូបពលខ៥។ ែល់កាលណាទឹក្ក្នុងឆ្ន ងំពុោះ ពគបង់សាច់ប្ត្៊ីអាងំដែលពបោះរួច រួមទងំប្ជរំ
មជូ រស្លឹក្ប្ទមូងយក្ដត្ជាតិ្ជូរ (ស្លឹក្មជូ រពនោះពគខចប់ស្លឹក្ពចក្អាងំឱ្យទន់ផុយសិ្ន មុនពប្បើជា
មជូរ) និងបង់ដផលពមទស្ (រូបពលខ៦-៨)។ ពពលទឹក្ប្បហុក្ពុោះឆ្អិនរួចជាពប្ស្ចពហើយ ពទើបពគ
ពលើក្ចុោះព៊ីពជើងប្កានទុក្ឱ្យប្ត្ជាក់្។ 
 
 
 
 
 
 
       រូបពលខ៥៖ ក្នុងឆ្ន ងំមានប្បហុក្ស្លឹក្ពប្គ                     រូបពលខ៦៖ ប្ត្៊ីរស់៉្អាងំពបោះយក្ដត្សាច់ 
                                                                                                     ទុក្បង់ទឹក្ប្បហុក្ 
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            រូបពលខ៧៖មជូ រស្លឹក្ប្ទមូងខចប់អាងំ                      រូបពលខ៨៖ពគបង់ដផលពមទស្ពប្ចើនក្នុងទឹក្ប្បហុក្ 

 

ែល់ពវលាហូបបាយ ពទើបពគចាក់្ទឹក្ប្បហុក្ពៅក្នុងចាន រួចែួស្បងអួលពោត្ោក់្
ចូលកូ្រឱ្យស្ពវាន ជាលាយខាប់ (រូបពលខ៩)។ ពោយសារបងអួលពោត្ងាយនឹងរ ៊ីក្ពពល
ប្តូ្វទឹក្ប្បហុក្ ែូពចនោះពៅពទើបពគែួស្បងអួលពោត្លាយទឹក្ប្បហុក្ចូលាន ក្នុងបរមិាណ
ស្មលមមហូបដឆ្អត្។ ពបើប្ត្ូវដងម ឬប្តូ្វហូប ពទើបពគែួស្មក្លាយប្ចបល់ចូលាន ។ បងអួល
ពោត្ប្តូ្វាន នឹងអនលក់្ពពួក្រុក្ខជាតិ្ែុោះឯក្ឯងតាមទឹក្អូររាក់្ៗែូចជា សាល បប្ចវា (ខលោះពៅ
ថាសាល ពតាក្) ពស្រាយ ប្ចវាទូក្ រសំាយស្ក់្ ប្ចាច់ ជាពែើម (រូបពលខ១០)។ អនលក់្ែុោះក្នុង
ទឹក្ទងំពនោះ ហូបពៅមានរស្ជាតិ្សាប ដែលពធវើឱ្យបងអួលពោត្ពៅរក្ារស្ជាតិ្ពែើម និង
កាន់ដត្ពលើក្រស្ជាតិ្មួយក្ប្មិត្។ ពៅពពលហូប ពគចាប់យក្អនលក់្មួយមុខមតងៗប្ជលក់្
ពៅក្នុងបងអួលពោត្ឱ្យែិត្ជាប់មក្តាមអនលក់្។ ប្ត្ង់ពនោះពហើយពទើបពគលាយបងអួលពោត្
និងទឹក្ប្បហុក្មិនរាវមិនខាប់ពពក្ លមមអាចពោយមក្តាមអនលក់្។ ពៅរូបពលខ១១ ពយើង
ព ើញ កាប ៊ីពោត្ ឬ បងអួលពោត្ ជាមហូបពពញមុខមួយ ពធវើហូបជាមួយបាយ៕ 
 
 
 
 
 
 
 
 រូបពលខ៩៖ ពគចាក្់ទឹក្ប្បហុក្លាយជាមួយបងអួលពោត្    រូបពលខ១០៖ រុក្ខជាត្ិព ម្ ោះសាល បប្ចវា 
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រូបពលខ១១៖ មុខមហូបព ម្ ោះ កាប ៊ីពោត្ ឬ បងអួលពោត្ 


